Kemence: Az izek otthona!

Probdlja ki egyediilallo specialitasunkat.
Céges, csaladi vagy barati dsszejovetelekre ajanljuk
kemencében siitott ételkiilonlegességeinket:

Kemencés libamaj
Ropogos kacsacomb
Toltott csirke
Grill csirke
Toltott csirkecomb
Ropogos malacsiilt
Fokhagymas siiltoldalas
Bollér pecsenye
Siilt cstilok
Toltott dagado
Diszndtoros
Kemencés langos
Burgonyds pogdcsa
Turos lepény
Hazi lekvaros bukta






Fétér

A csardatdl a parkolohaz mindossze 50 méterre!

Obudan is varjuk sok szeretettel!

BUDAPEST III. KER. HIDFO UTCA 16. (FOTER) * Tel.: 06 20/9 555 565

www.csalanosi-csarda.hu  csalanosicsarda.obuda@gmail.com






Csalanosi emlék

Evrdo mellett épiilt fel ez a szép ékko

Ez az igényes panzio és kedves vendéglo
Elotte a mutatos szép csobogo kis to

Mely a diszhalak szamdara Eldorado

A belsé berendezés minden kritikat kibir

Jon az iigyes pincér ételt, italt felir
Hamarosan az asztalon g6z6log a tal

Rajta finom siilt, koret, gomba és maj

Itt szem, szdj minden finomat megtalal

Ehetsz itt Somloit, Gundelt, nyalhatsz fagyit
Hozhatsz vendéget, baratot, rokont és nagyit
Thatsz itt bort, sort, koktélt vagy kavet

Senki sem figyelmeztet, az ora most iiti az éjfélt
Ha jol érezted magad Csaldanos visszavar
Térjen be mindenki aki egyszer erre jar

Itt minden finom ételt, italt, jo hangulatot megtalal

Ezt az emléket viheti el egy autos betyar.

Dr. Bankuti Jozsef



Uzletvezet6: Nagy Mihaly
Konyhafonok: Horvath Istvan
Konyhafonok: Rajcsanyi Gyorgy
Asztalfoglaldas: +36 20 9 709 710, +36 76 708 555
Kecskemet, Felsocsalanos 5.
Uzemeltet6: Nettle-Group Kff.
csalanosicsarda.motel@gmail.com
www.csalanosi-csarda.hu



Konyhafonok ajanlata

1. Vel8s piritos lilahagymaval )
2.Padlizsankrém friss zoldségekkel, piritossal (7

3.Marhahusleves veloscsonttal,
fokhagymas piritossal™® (1,9

4.0koéruszalyleves piros kis fazékban,
hazi tormaval* ()

5.Spargas csirkemellfilék, csében siitve (1.7

6.Rozmaringos mangalica steak z6ld bors
martassal,vecsési savanyusaggal, rostivel™ (,7.10

7.Lazac steak tejszines gombas
pesztos pennével™ (1347

8.Kacsas-varganyas-cukkinis penne 3,7

9.Tejszines gombas
pesztos penne parmezannal (13,7

10.Kemencés hbaméJ (roston siilt libamajszeletek,
stilt mogyoroburgonyas zoldséges raguval) (1)

11.Rantott tejbegriz forrd6 meggy ontettel (1.7

12.Csokis brownie vanilia fagylalttal,
forr6 meggy ontettel .75

» Hazi készitésii burgonyas pogacsa

2490 HUF
2690 HUF

5490 HUF

4490 HUF
5490 HUF

9990 HUF

7990 HUF
5990 HUF

3990 HUF

15990 HUF
2690 HUF

2490 HUF

350 HUF

Szamla kiegyenlitésére készpénzt, bankkdrtyadt, szépkdrtydt elfogadunk!
Fél adag ételek rendelése esetén a teljes dr 70%-dt szamoljuk fel.

A *-al jelolt ételekbdl fél adag nem rendelhetd!

Araink az afdt tartalmazzak. Szervizdijat nem szdmolunk fel.



Uzletvezet6: Nagy Mihaly
Konyhafonok: Horvath Istvan
Konyhafonok: Rajcsanyi Gyorgy
Asztalfoglaldas: +36 20 9 709 710, +36 76 708 555
Kecskemet, Felsocsalanos 5.
Uzemeltet6: Nettle-Group Kff.
csalanosicsarda.motel@gmail.com
www.csalanosi-csarda.hu



Reggeli ételek

13.Ham and eggs (4 tojasbol)

14.Sonkas rantotta )

15.Gombas rantotta

16.Sonkdas-gombas rantotta )

17.Fiistolt csiilkos rantotta (3

18.Parasztos rantotta )

19. Vel6s-hagymas rantotta )

20.Siilt cstilok tiikortojassal, lilahagymaval )
21.Sajtos omlett 3,7

22.Bacon eggs 3)

23.Libamdjas omlett burgundi martassal 13,7
24.Virsli 1 par (siitve vagy fézve) (6,10
25.Debreceni 1 par (siitve vagy fézve) (6,10
26.Oriasi melegszendvics (sonkas, csiilkds) (1,7)

27.Bundas kenyér (3 szelet kenyérbol készitve) (.37

28.Pirit6s vajjal 1,7
29.Kontinentalis reggeli (vaj, dzsem, méz) (1,7)
30.Hideg vegyes izelitd

(szalami, sonka, sajt, vaj, zoldségek) (1,7)

Gyerek menii

31.Elza és Anna nagy kedvence* (kis husleves, kis

rantott sajt hasabburgonyaval, tartairmartas vagy ketchup) (7,3,7,9)

32.Dino6 szelet hasabburgonyaval™® (1.
33. Verdak* (kis rantott szelet parolt jazmin rizzsel) (1,3)

2290 HUF
2290 HUF
2290 HUF
2290 HUF
2490 HuF
2490 HuF
2490 HUF
3790 HuUF
2490 HuF
2790 HUF
7990 HuF
1990 HuUF
2490 HUF
2490 HuF
1990 HuUF
1490 HuF
3490 HuF

3490 HUF

3990 HUF
3890 HUF
3890 HUF

Szdmla kiegyenlitésére készpénzt, bankkdrtydt, szépkdrtyit elfogadunk!
Fél adag ételek rendelése esetén a teljes dr 70%-dt szdmoljuk fel.

A *-al jelolt ételekbdl fél adag nem rendelhetd!

Araink az dfdt tartalmazzdk. Szervizdijat nem szdmolunk fel.



Eloételek

34.Grill sajt, balzsamecetes friss salataval )
35. Tatar beefsteak™ (20 dkg) (0
36.Hideg libam4j zsirjaban piritossal*
hagymalekvarral ()
37.Fistolt csiilok hidegen, hdzi torméval
és friss zoldségekkel
38.Marha csontja veldvel* (piritossal és lilahagymaval) (1)
39.Padlizsankrém, friss z6ldségekkel, piritossal (7
40.Hortobagyi husos palacsinta paprikas martassal
41.Velds piritos lilahagymaval ¢

4490 HUF
6490 HUF

9990 HUF

3490 HUF
4490 HUF
2690 HUF
4490 HUF
2490 HUF

42.Cézar salata (friss salata szardellapasztds majonézes Ontettel, paradicsom,

paprika, uborka, sargarépa és roston siilt csirkemell csikok) (7,4,7)
43.Tonhalsalata piritossal (1,9
44.Cézar salata kiraly rakkal, parmezan szorassal (1,247

Levesek

45.Okoruszaly leves piros kisfazékban, hizi tormaval*

46.Marhahtsleves vel6s csonttal, fokhagymaés piritossal*
(piros kis fazékban) (7,9)

47.Ujhézi tyakhisleves ladgége tésztaval (1.9
48.Husleves gazdagon hazi cérnametélttel (1,9
49.Husleves majgaluskaval (1,9

50.Disznétoros orjaleves piros kis fazékban® (1,9
51.Tarkonyos raguleves tejfolosen (7,9
52.Magyaros gombaleves (17,9

53.Zsenge z0Oldborso leves (1,79

54.Cslilkos babgulyas (1.9

55.J0kai bableves (csiilok, kolbész, tejfdl) (1,7,9

56. Alfoldi bogracsgulyas (v

4490 HUF
5490 HUF
5990 HUF

4490 HUF

5490 HuUF
2990 HUF
2990 HuF
2990 HuUF
4490 HuF
2990 HuF
2590 HUF
2590 HUF
2990 HuF
2990 HuF
2990 HUF



57.Csaléanosi gulyas

(gombéval, csipetkével, tejfSlsen, kaporral szorva) (1,7,9)
58.Korhelyleves kolbasszal, csiilokkel 1.7
59.Hideg gytimolcsleves (1.7
60.Poréhagyma krémleves camembert sajttal

magvas rozscipoban (7,11
61.Filézett pontyhalaszlé (1,4
62.Filézett harcsahalészlé .4
63.Vegyes halaszlé (ponty, harcsa) (1,4)

Vegetarianus ételek
64.Grill sajt 7

3290 HUF
2990 HUF
2590 HUF

2990 HUF
4490 HUF
4990 HUF
4890 HUF

3490 HUF

65. Vegetarianus vegyestanyeér (rantott gomba, sajt, hagymakarika,

grill sajt, cukkini, parolt rizs, parolt zoldség, tartarmartas) (7,3,7)

66.Rantott sajt tartarmartassal (1,37
67.Rantott gombafejek tartarmartassal (137

68.Sajt-tri6 afonya dzsemmel
(trappista, camembert, grillsajt) (7,3,7,11)

69.Rantott hagymakarikak (37

70.Camembert szezdmmagos panirban
afonyadzsemmel (37,11

71.Csdben siilt brokkoli sajttal grillezve (1,37

72.Cukkini szeletek 6t magvas bundaban
panirozva (137,11

Keszetelek

73.Tanyasi kakasporkolt™* (piros labasban)
74.Pacalporkolt

75.Babos-cslilkos pacal
76.Marhaporkolt

7'7.Birkaporkolt

4990 HUF
4490 HUF
3990 HUF

4490 HUF
3990 HUF

4990 HUF
3590 HUF

3590 HuF

6990 HUF
3990 HUF
4490 HUF
4990 HUF
3990 HUF



78.Vorosboros szarvasporkolt 5990 HuUF

79.Kakastaréj-ztiza-here porkolt 4990 HUF
80.Zuzaporkolt 3990 HuF
81.Solet fiistolt csiilokkel, kolbasszal (1.6 3490 HUF

Serpenyos ételek

82. Bajor malac csiiloksiilt* (bajor kaposztaval, tepsis burgonyaval) (1) 7990 HuF
83.B€ty€ll‘08 csuilkos csusza (bakonyi gomba martas) (1,7) 4490 HuF

84.Libamajas Csalanosi pecsenye galuskaval* (roston borda,
bakonyi gombamartas, roston libamaj, roston gomba, galuska korettel) (7,3,7) 9990 HUF

85.Vandor pecsenye* (csiilok, csirkemell és sertéstarja roston, kakastaréj
szalonna, aszaltszilvas parolt lilakaposzta, piritott burgonya) (1,10) 6990 HUF

86.Csalanosi grilltényéros* (roston siilt sertéstarja, csirkecomb roston,
hatszin roston, siilt debreceni, piritott burgonya, vecsési savanyUsag) (1,6,10) 7490 HUF

87.Magyaros szizérmék (lecsos, fokhagymas karikaburgonya) (1) 6990 HUF

88.Fokhagymés csiiloksiilt (aszaltszilvés parolt lilakaposzta,
piritott burgonya) (1) 5990 HUF

89.Csiilok pékné modra (fistolt csiilokbsl készitve,
piritott hagymas burgonya) (1) 5990 HuF

90.Ropogosra siilt rips (borda)* (karikaburgonyaval,
majonézes kaposzta salataval) (1) 6990 HUF

91.Kemenceés oldalas mézes fényezéssel* (siilt alma, rosti) 1) 6990 HUF
92.Hazi gI‘lHkOlbéSZ mustarral (karikaburgonya) (7,10) 4990 HUF

93.Kecskeméti apropecsenye
(sertés apropecsenye, lecsd, zoldbors6, gomba, kockaburgonya) (1) 5490 HUF

94.Szarkasi inyencfalatok (bazsalikomos mozzarella sajttal toltott
baconos csirkemell tekercs roston, tejszines gombamartas penne
tésztaval, rostivel) (7,3,7) 6990 HUF

95.Csip0ds-ropogos csirkeszarnyak (karikaburgonya) (1) 4490 HUF

96.Libamajas bicskas pecsenye (csirkemell és sziizérme
tallérok roston siilt libaméjjal gombés burgundi martas alapon,
hazi siilt rakott burgonyavval) (7,3,7) 9990 HUF

97.Kemencés hbaméj (roston siilt libamajszeletek,
stilt mogyoroburgonyas zoldséges raguval) (7,9) 15990 HUF

98. Sziiret1 kacsamell* (kacsamell rozéra siitve,
vorosboros burgundimartassal, aszaltszilvas parolt kaposztaval,
almas krokettel, gytimélcskompéttal) (1,3,7) 7990 HUF



99.Marton kedvence* (kacsacomb, kacsamell, libamaj,
aszaltszilvas paroltkaposzta, burgonyapiiré, gyiimolcskompot) (1,7) 11990 HUF

100.Ropogds kacsacomb (piritott burgonya,

aszaltszilvas paroltkaposzta, gytimolcskompo6t) (1) 7990 HUF
101.Kacsamell steak libamajjal €s siilt alméaval™® (piritott burgonya,

aszaltszilvas paroltkaposzta, gytimdlcskompot) (7,7) 11990 HUF
102.Sziirkeharcsapaprikas tirds csuszaval (1,347 7990 HUF

103.Lazac steak (200g) tejszines gombas
pesztos pennével™ (1374 7990 HUF

104.Rozmaringos mangalica steak, zold bors martassal,
vecsesi savanyusaggal, rostivel™ (7,10 9990 HUF

Talak

105.Csaléanosi tal 2 személyre™® (sajttal-sonkaval t5ltétt batyu, fiistslt
cstilok roston, parizsi csirkemell, csirkecomb roston, mustaros flekken,
rantott gomba, sajt,rantott cukkini, vegyes koret) (7,3,7,8,9,10,11) 13990 HUF

106.Szérnyas tal 2 személyre* (csirkecomb roston, parizsi csirkemell,
csirkemaj rantva, almaval-fiistolt sajttal t6ltott csirketekercs,
mozzarellés csirkebatyu, juhturdval toltott csirkemell, csirkecomb rantva,
csirkeszarnyak roston, vegyes koret) (7,3,7,9,10,11) 13990 HUF

107.Inyencek télja 2 személyre* (libama4j roston, rantott libamaj,
hagymas rostélyos, bélszinjava tiikortojassal, ropogos kacsacomb, mustaros
bélszinlangos rantva, camembert szezammagos bundaban, gombas jazmin rizs,
hercegnéburgonya, parolt z6ldség, vadasz martas) (1, 3, 7, 9, 10, 11) 34990 HUF

108.Csiiloktal parasztosan 2 személyre*
(fiistolt csiilok, piritott hagymaval, piritott burgonyaval) 11990 HUF

109.Kemencés pecsenyetal 2 személyre® (mustaros flekken, csiilok,
BBQ oldalas, hagymas rostélyos, csirkemell roston, ropogos kacsacomb,
rozéra siilt kacsamell, hazi grillkolbasz, kakastaréj szalonna, salata koret,
karikaburgonya, rosti burgonya) (7, 3, 10) 17990 HUF

110.Halas tal 2 személyre* (pisztrang egészben siitve, pontyfilé rantva, ponty
roston, harcsafilé Orly modra, fogasfilé rantva, fogasfilé roston, petrezselémes
mogyoroburgonya, parolt jadzmin rizs, tartarmartas) (1, 3,4, 7, 9) 17990 HUF

111. Vegetarianus tal 2 személyre™ (rantott gomba, sajt,
hagymakarika, grillsajt, cukkini roston, rantott camembert,
parolt zoldség, jazmin rizs) (1, 3,7, 9, 10, 11) 12990 HuF

112.Mestertal 4 személyre* (cordon bleu, camembert rantva, rantott karaj,
csirkecomb roston, ropogés kacsacomb, sajtostejfolos csirkemell, siilt csiilok, hazi
grillkolbasz, rantott cukkini, rantott gomba, hagymakarika, jazmin rizs,
karikaburgonya, aszaltszilvas paroltkaposzta) (1, 3, 7, 8, 9, 10, 11) 29990 HUF



Frissensiiltek szarnyasokbol

113.Csirkemell hercegnd modra (natar csirkemell libaméjjal,

tejszines gombaval sajtkontdsben csében siitve) (1,7,9)

114.Kacsacomb afonyalekvaros siilt kortével, almas
krokettel,burgonya piirével (1)

115.Csirkemell roston ()
116.Csirkemell rantva (1,3

117.Parizsi csirkemell (1,3
118.Tejszines-gombas csirkemell (1,37
119.Mandulas-mézes csirkemellfilé (1.5
120.Mozzarellaval toltott csirkebatyu

(roston, baconba gongyolve) (1,7)

121.Aszalt szilvaval toltott csirkemell,
parizsi bundaban (13

122 .Hawaii csirkemell (csirkemell roston, sonka, ananasz,
sajt csében siitve) (1,7)

123.Csirkemell almaval- fiistolt sajttal toltve 137
124.Barackos cordon bleu (grillezett barack, sonka, sajt) (1,3,7)

125.Juhtiréval toltott csirkemell
szezdmmagos panirban (37,11

126.Csirkemell sajtos-tejfolos panirban
(parizsi csirkemell, sajt, tejfol) (7,3,7)

127.Csirkemell csikok szezammagos bundaban (3.1

128.Roston siilt csirkemell almaval,
camembert sajttal grillezve (1,7

129.Libama4jjal toltott gombafejek,
majoneézes kaposztasalataval 137

130.Csirkemadj rantva (1,3
131.Spargas csirkemellfilék csdben siitve (1,7

132.Rostonstilt csirkecombfilék
joghurtos salataval (7,10

133.Roston siilt csirkecombfilék
csObensiilt sajtos brokkolival (17,10

9990 HUF

7990 HuF
4290 HUF
4490 HUF
4490 HUF
4990 HUF
4690 HUF

5490 HUF

5490 HUF

5490 HUF
5490 HUF
5790 HUF

5490 HUF

5690 HUF
5490 HUF

5990 HUF

11990 HUF
3990 HUF
5490 HUF

4990 HUF

4990 HUF



134.Csirkecomb rantva (1,3 4490 HUF
135.Libamadj szeletek rantva (3 14990 HuF
136.Libam4;j szeletek roston, gylimolcs kompottal ) 14990 HUF

Frissensiiltek serteshusbol

137.Réantott borda Bajor modra

(sajttal,baconal cs6ben siitve) (1,3,7) 5490 HUF
138.Rozmaringos mangalica steak

z0ld bors martassal™® (1,710 8990 HuF
139.Rantott sertésborda (13671011 4490 HUF
140.Sertésborda roston (1 4290 HUF
141.Parizsi sertésborda (137 4490 HUF
142.0riési bécsi szelet™ (sziizérmebsl készitve) (1,3,7) 6490 HUF

143.Milanoi sertésborda (milanoi spagetti, rantott borda, sajt) (1,3,7) 6990 HUF
144.Cigénypecsenye (110 5990 HUF

145.Sertés tarja ,,favagd” modra
dinsztelt hagymaval (37 5990 HUF

146.Paraszt Cordon (fiistslt tarja, fiistdlt sajt, lilahagyma,
pritamin paprika) (7,3,7) 5490 HUF

147.Cordon Blue (sajttal-sonkaval toltott sertéskaraj rantva) (1,3,7) 5490 HUF
148.Gombas veldvel toltott sertéskaraj rantva (1,37 5690 HUF
149.Bakonyi sertésborda (paprikas gombamartas) (1,7) 5490 HUF

150.Magyarévari sertésborda
(sonka, gombea, sajt, cs6ben siitve) (1,7) 5490 HUF

151.Sertésborda Csalanosi modra (gomba, csirkemaj, lecso) (1) 5490 HUF
152.Sertésborda Joasszony modra (hagyma, sonka, gomba) (/5490 HUF

153.Sertésborda kalocsai modra (kolbaszos lecso) (1) 5490 HUF
154.Sertésborda hentes modra

(szalonna, sonka, csemege uborka) (7,7,10) 5490 HUF
155.Sertésborda Holstein modra

(roston borda, 2 db tiikortojassal) (7,3) 5490 HUF

156.Kofapecsenye
(roston siilt tarja, fokhagymas lecsoval, kakastaréj szalonnaval) (1,10) 5490 HUF



157.Vadasz szelet (rantott sertésborda, fiistolt szalonnas

gombas burgundi martassal)(Z,3,7) 5490 HUF
158.Mustaros flekken (.10 5490 HUF
159.Sertésflekken hagymas-borsos csirkemdjjal 1..90 5490 HUF
160.Csiilokstilt hagymas babraguval 5490 HuF
161.Tejszines-gombas csiilok (1.7 5490 HUF
162.Velorozsak rantva (13,7 5490 HUF
163.Brassoi apropecsenye 5490 HuUF
164.Szlizérmék sajtmartassal grillezve (1,79 5490 HUF

165.Parasztos sztizérmék (kolbaszos, lecsos, hagymas raguval) (15490 HUF
166.Fokhagymas szlizérmék rantva (1,3 5490 HuUF
167.Roston szlizérmék bacon agyon

z061d borsmartéssal (1,7 5690 HuF

Frissensiiltek marhahusbol

168.T-Bone steak zold borsmartassal* (450g) (.70 14990 HUF
169.B¢lszinjava tigris rakkal

fiiszervajjal koronazva* (250g) (1.2.10,) 12990 HuF
170.B¢lszinjava vadasz modra* (250g) (1.7,.10 9990 HUF
171.B¢élszinjava Budapest modra* (250g)

(libaméjas, zoldborsos, gombas, lecsos raguval) (1,7,10) 14990 HUF
172.B¢élszinjava Rossini moédra* (250g)

(roston libamaj, grillezett gombafej, burgundimartas) (1,7,10) 14990 HUF
173.B¢lszinjava roston fliszervajjal™* (250g).10 9990 HUF
174.B¢lszinjava tiikkortojassal® (250g) (1,310 9990 HuF
175.B¢lszinszeletek magyarosan™® (250g)

(lecsos karikaburgonya) (7,10) 11990 HUF

176.0Oriasi bélszinszelet rantva, fiiszervajjal* (250g) (3710 9990 HUF

177.Mustaros bélszinlangos,
rantott hagymakarikaval* (250g) (.5.10 9990 HUF

178.Hagymas rostélyos (.10 9990 HUF



179.Erlelt Argentin héatszinszeletek fiiszervajjal (710

180.Erlelt Argentin hétszinszeletek
piritott gombaval (10

181.Erlelt Argentin hatszinszeletek
burgundi martéassal (17,0

Haletelek

182.Filézett pontyhalaszlé (.4

183.Filézett harcsahalaszlé (1,4

184.Vegyes halaszlé (ponty, harcsa) (1,9)
185.Pontyfilé rantva (134

186.Fokhagymas pontyfilé roston (1,47
187.Fogasfilé roston (1,47

188.Fogasfilé Orly modra (1347

189.Egész pisztrang roston siitve™ (300g) (1.9

190.Szilvasvaradi pisztrang roston,
piritott vajas mandulaval* (300g) (1,47

191.Sziirkeharcsafilé roston,
kapros gombamartéassal (1,47

192.Szurkeharcsafilé rantva (1,347
193.F0gasﬁlé rantva (1,347
194.Sziirkeharcsapaprikas tirds csuszaval (1,547

195.Lazac steak (200g) tejszines-gombas
pesztos pennevel™ (1347

9990 HUF

9990 HUF

9990 HUF

4490 HUF
4990 HUF
4890 HUF
4990 HUF
4990 HUF
4990 HUF
5490 HUF
5490 HuF

5990 HUF

5990 HuF
5990 HuF
5290 HUF
7990 HUF

7990 HUF

196.Pankémorzsaban forgatott rakfarok édes burgonyaval, fok-

hagymas, petrezselymes martogatossal (1,237

197.Grillezett raknyars friss zoldsalata agyon,
fokhagymas martogatossal (1,27

7990 HUF

6990 HUF



Tésztak

198.Milanoi spagetti 1.3,7)
199.Sajtos-tejfolos spagetti (1,37
200.Turos csusza tepertovel (1,37
201.Tojasos galuska (1,37
202.Tejszines-gombas pesztds penne (1,37
203.Kacsas-varganyas-cukkinis penne (1,37
204 .Kiralyrakos pestos penne (1,237

Koretek

205.Hasabburgonya

206.Fott sos burgonya

207.Petrezselymes mogyordburgonya,
vagy siilt mogyordoburgonya )

208.Piritott fiszeres burgonya (1)

209.Hercegndburgonya (1)

210.Siilt karikaburgonya ¢

211.Rosti burgonya ()

212 Krokett, vagy alméas krokett ()

213.Siilt édesburgonya

214.Hagymas tortburgonya (7

215.Burgonyaplir¢ (7

216.Parolt jazmin rizs

217.Rizi-bizi

218.Gombas jazmin rizs

219.Galuska .3

220.Sajtos-tejfolos galuska (1,37

221.Tarhonya

222.Roston siilt grillzoldségek (1)

223.Vajban parolt zoldségek (1.7

3490 HUF
3490 HuUF
3990 HUF
2990 HUF
3990 HuF
5990 HUF
6990 HUF

1290 HUF
1290 HUF

1290 HuF
1290 HuUF
1690 HUF
1290 HuUF
1490 HuF
1490 HUF
2490 HuF
1290 HUF
1290 HUF
1290 HuUF
1390 HuUF
1390 HUF
1290 HuF
1990 HuUF
1290 HUF
2990 HuF
1590 HuF



224. Aszaltszilvas parolt lilakaposzta
225.H4azi, stlt, rakott burgonya (1)

Savanyusagok/Salatak

226.Fejes salata
227.Uborkasalata
228.Tejfolos uborkasalata
229.Csemegeuborka
230.Kovaszos uborka
231.K4aposztasalata
232.Paradicsomsalata
233.Képosztaval toltott almapaprika
234.Pepperoni paprika
235.Ecetes almapaprika
236.H4zi céklasalata
237.Vegyes vagott savanyusag

238.Vecsési ﬁl’lOl’l’lSégOk (kovaszos uborka,
kaposztaval toltott paprika, savanyt dinnye, pepperoni)

239.Majonézes kaposzta 7
240.Majonézes burgonyasalata 7
241.Majonézes kukoricasalata (7

242.Hazi Vvegyes salata (csemege uborka, paradicsom-,
kaposzta- és uborkasalata, ecetes almapaprika)

243.Friss vegyes salata joghurtos kapros ontettel 7
244 Friss vegyes salata olivas dresszinggel

245.Friss salata balzsamecettel,
parmezannal piritott magokkal (7,11,

246.Gorog salata
Befottek

247 .Barackbefott
248.Meggybefott

1490 HUF
2190 HUF

1490 HuF
1290 HUF
1390 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1590 HUF
1590 HUF
1290 HUF
1590 HUF
1290 HUF

1890 HUF
1390 HUF
1590 HUF
1590 HuF

1890 HUF
1590 HUF
1590 HUF

2990 HUF
2990 HUF

1490 HUF
1490 HUF



249. Ananaszbefott
250.Vegyes befott

Desszertek

251.Léangol6 bajor fahéjas almaftank,
vanilia fagylalttal (137

252.Kecskeméti almas-krémes konnyt, mascarpone krémes
P
piskota fahéjas almaval, porkolt dioval)z,3,7,8)

253.Somlo6i galuska (1,37,
254 Tiramisu (1,37
255.Gesztenyepiire (1.7

256.Edes kisértés (somloi, tiramisu, vanilia fagylalt,
csokoladédntet, tejszinhab) (1,3,7,8)

257.Vanilia fagylalt friss eperrel, tejszinhabbal (137
258. Vanilia fagylalt forr6 malnaval (37

259. Vanilia fagylalt forr6 csokoladéontettel,
tejszinhabbal (13,7

260. Vanilia fagylalt forr6 eperrel (137

261.Palacsintavarazs (4 db palacsintabol) (dios, taros
palacsinta vanilia és csokoladéontettel, gytimolecsel) (1,3,7)

262.Csalanosi palacsinta (gesztenyetsltelék, vaniliadntet) (7,3,7)
263.Gundel palacsinta (diokrém, csokoladéontet) (7,3,7)
264.Rantott tejbegriz, forrd6 meggy ontettel (137
265.Palacsinta 2 db (kakass, izes, fahéjas) (1.3.7)
266.Palacsinta 2 db (tarés, diés, vanilias) (1,3,7)
267.Nutellas palacsinta 2 db (137
268.Tarogombdc édes tejfollel

(elkeszitési 1d6 min. 30 perc) 373
269.Csokis brownie vanilia fagylalttal,

forré meggy ontettel 1,375
270.Csalanosi makos liityii

(fonottkalacs, vaniliadntet, mazsola, mak) (7,3,7,8)

1490 HUF
1490 HUF

2490 HUF

2490 HuF
2490 HuUF
2490 HUF
1990 HuF

2490 HUF
2690 HUF
2690 HUF

2690 HUF
2690 HUF

3490 HUF
2290 HUF
2490 HuF
2690 HUF
1890 HuUF
1990 HuF
2490 HUF

3490 HUF

2490 HUF

2490 HUF



Martasok

271.7061d borsmartas (1,7
272.Tejtol, ketchup, mustar (7,10
273.Tartarmartas (7
274.Burgundi martas (.7
2175.Tejszines gombamartas (1,7
276.Bakonyi gombamartas (1,7
277.Lecso

Csomagolas

Etelcsomagolés
Talcacsomagolas
Kf)ZGpCS (tobbszor hasznosithatd)

Nagy (tobbszor hasznosithatd)

Uzletvezets: Nagy Mihdly
Konyhafonok: Horvath Istvan
Konyhafonok: Rajcsanyi Gyorgy
Asztalfoglalas: +36 20 9 709 710, +36 76 708 555
Kecskemet, Felsocsalanos 5.
Uzemelteté: Nettle-Group Kft.
csalanosicsarda.motel@gmail.com
www.csalanosi-csarda.hu

1290 HuF
990 HUF
990 HUF

1290 HuF

1290 HUF

1290 HUF

1290 HuF

300 HUF
900 HUF
500 HUF
1000 HUF



Palinkak
Simon Szatmari szilvapalinka
(a hdz pdlinkdja)
Arpad Gyombér palinka
Arpadd Irsai Olivér sz616 palinka
Arpad Cigdnymeggy pdlinka
Arpad dupla dgyas korte pdlinka
Arpad Magyar Kajszibarack palinka

Roviditalok

Chivas Regal

Jack Daniel s
Jameson

Jim Beam
Ballantine s

Johnny Walker
Hennessy vs.
Metaxa Brandy *****
Napoleon Brandy
Unicum

Unicum Barista
Unicum Szilva
Jagermeister
Bacardi

Tequila

Gordon's Gin
Finlandia vodka
Grey Goose original
Bailey's

4cl
2200 HuF

2700 HuF
2700 HUF
2700 HUF
2700 HUF
2700 HUF

4 cl

2200 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2700 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
2000 HuF
3000 HuF
2000 HuF



Pezsgok

Asti Cinzano

Torley 0,751 (édes, szaraz)

Torley 0,21 (édes, szaraz)

Torley Alkoholmentes pezsgo 0,75 1
Hungaria extra dry 0,751
Hungaria Irsai olivér 0,75 (édes)

Mionetto Prosecco DOC Treviso Brut 0,75 (szaraz)

Kolyok pezsgo (0,75)

Csapolt sorok

Bitburger (0,21)

Bitburger (0,41)

Stella (0,251)

Stella (0,41)

Erdinger sziiretlen buzasor (0,31)
Erdinger sziiretlen buzasor (0,51)

Uveges sorok

Dreher (0,331)

Heineken (0,331)

Gosser (citromos, 0%)(0,331)
Clausthaller (citromos, 0%) (0,33])
Békesszentandrasi meggy (0,51 )
Staropramen barna sor (0,51)
Staropramen (0,51)

Csiki sor (0,51)

Erdinger (0,51)

Erdinger alkoholmentes (0,51)
Stella alkoholmentes (0%) (0,331)
Bitburger alkoholmentes (0%) (0,331)

7990 HuF
5500 HuF
1590 HuF
5500 HuF
6990 HUF
6900 HUF
7990 HuF
2300 HuF

700 HUF
1400 HuF
625 HUF
1000 HuF
1080 HuF
1800 HuF

900 HuF
900 HuF
900 HuF
1090 HuF
1190 HuF
1190 HuF
1090 HuF
1190 HuF
1190 HuF
1290 HuF
900 HuF
1090 HuF



A haz borai

Izsaki Arany Sdrfehér (szaraz fehérbor)
Font Kovidinka (szdraz fehérbor)

Varga Irsai Olivér (szaraz fehérbor)
Varga Rosé

Varga Cabernet (szaraz vorosbor)
Frittmann Portugieser (félédes vorosbor)
Frittmann Muskotdlyos (félédes fehérbor)
Frittmann Rosé

Frittmann Kékfrankos (szaraz vorosbor)
Tokaji Aszu (haromputtonyos, édes fehérbor)
Tokaji Szamorodni (szdraz fehérbor)
Tokaji Szamorodni (édes fehérbor)

Vermutok

Martini (bianco, dry)
Campari bitter
Aperol Spritz

Kaveé, tea

Segafredo espresso

Segafredo habos kdveé

Segafredo cappuccino

Segafredo koffeinmentes espresso

Segafredo koffeinmentes cappucino
Segafredo forro csoki (barna-fehér)

Jeges kavé (segafredo kave, vanilia fagylalt)
Latte Macchiato

Forro tea

1dl

650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
1600 HuF
1200 HuF
1200 HuF

1dl

1600 HuUF
1600 HuF
2290 HUF

790 HUF
890 HuF
890 HuF
890 HuF
990 HuF
1190 HuF
2190 HuF
1390 HuF
1090 HuF



Harzi készitesii frissitok 1dl

Hazi citrusos limonadeé mentaval 0,51

(cukormentesen is kérhetc) 240 HUF
Hazi bodzaszorp mentaval 0,51 240 HuF
Hazi malnaszorp mentaval 0,51 240 HuF
Asvanyvizek

Szentkirdlyi asvanyviz 0,331

(szénsavas, szénsavmentes) 700 HUFIOVEG
Szentkiralyi asvanyviz 0,751

(szénsavas, szénsavmentes) 1150 HUFIUVEG
Szentkir, dlyl dSle’lyVl’Z (szénsavas, szénsavmentes) 100 HuUF/DL
Szodaviz 100 HuF/DL
Uveges szédaviz 1 | 990 HuF

Szensavas iiditok

Coca-Cola, Light, Zero (0,25 690 HUF/IOVEG
Fanta narancs, bodza (0,251 690 HUF/UVEG
Gyombeér (0,251) 690 HUF/UVEG
Tonic (0,251 690 HUF/UVEG
Sprite, Zero (0,251 690 HUF/IUVEG

Red Bull 1290 HUF



Szensavmentes iiditok 1dl

Frissen facsart narancslé (100%-os) 600 HuF
Sio Narancsle (12%-0s) 300 HuF
Sio rostos oszibarack ital (20%-0s) 300 HuF
Sio rostos vilmoskorte (20%-o0s) 300 HuF
Sio rostos meggy-szilva-alma (12%-o0s) 300 Hur
Sio sziirt almalé (12%-o0s) 300 Hur
Rauch Ice Tea (citrom, barack, zold tea) 250 HuF
Rauch paradicsom (0,201) 100%-o0s 600 HuF
Cappy (narancs, oszibarack,

ananasz, korte, alma) 0,251 650 HUF/IUVEG

Uzletvezet: Nagy Mihaly
Konyhafonok: Horvath Istvan
Konyhafonok: Rajcsanyi Gyorgy
Asztalfoglalas: +36 20 9 709 710, +36 76 708 555
Kecskemeét, Felsocsalanos 3.
Uzemeltet6: Nettle-Group Kft.
csalanosicsarda.motel@gmail.com
www.csalanosi-csarda.hu

Szamla kiegyenlitésére készpénzt, bankkdrtyadt, szépkdrtydt elfogadunk!
Fél adag ételek rendelése esetén a teljes dr 70%-dt szamoljuk fel.
! A *-al jelolt ételekbdl fél adag nem rendelhetd!
Araink az dfat tartalmazzdk. Szervizdijat nem szdmolunk fel.
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Allergenek

Eo= = Qousiite b EOSSh I b2

16
11.
12.
13
14.

Glutént tartalmazo gabona €s azokbol késziilt termékek
Rakfélék és azokbol késziilt termékek

Tojas €s abbol késziilt termékek

Halak és azokbol késziilt termékek

Foldimogyoré és abbol késziilt termékek

Sz6jabab és abbol késziilt termékek

Laktoz, tej €s abbol késziilt termékek

Dio6félék: mandula, mogyord, did, kesudio, pekandio,
brazildio, pisztacia, makaddmia és queenslandia di6
Zeller és abbol késziilt termékek

Mustar és abbol késziilt termékek

Szezdmmag és abbol késziilt termékek

Kén-dioxid, szulfitok

Csillagfiirt és abbol késziilt termékek

Puhatesttiek és azokbol késziilt termékek

Ha az étel tartalmazza az allergént receptura szerint,
feltiintetjiik az allergén anyag sorszamat.
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Feher borok

Budai Irsai Olivér 0,75 |
(Nyakas Pince) 4490 HUF

Elénk zoldfehér szinnel jelenik meg ez az intenziven
muskotadlyos illati és zamatu félszaraz izhatdasu bor.
Hidegtalak, szarazsiitemények és konnyii salatas eloételek
kisérdjekent ajanljuk.

Irsai Olivér is a Muscat, it turns up with a lively, briliant
colour. Its bouquett shows an intensive muscat. It goes
perfectly with cold dishes, dry cookies and light first meals.

Balatoni Olaszrizling Friss 0,751
(Laposa) 4490 HUF

Kozkedvelt rizling a Laposa testvérektil, a Balaton északi
partjarol. A hitott must tartalyban erjedt, majd az ujbor
rovid érleles utan keriilt csavarzar ala. A behizelgé illatban
citrusok és viragok, a laza szerkezetii és joivasu kortyban
tide savak, friss gytimélcsok.

The popular Rizling from the brother and sister team, from
the northern part of Lake Balaton. The cooled must was
fermented in temperature-controlled tanks, then the new
wine was bottled under screw cap following brief ageing.
Citrus fruit and flowers on the appealing nose, crispy
acidity and fresh fruit on the loose-structured and good-
drinkability palate.



Feher borok

Matrai Sauvignon Blanc 0,751
(Bardos és Fia) 4490 HUF

A Manosi diilo termése ez a tiszta illataban a bodzavirdgra,
paprikara, fekete ribiszkére emlékezteto jellegzetes intenziv
illatu bor. Friss élénk savaival a konnyii hal és szdrnyas
ételek kivalo kisérdjekent ajanljuk.

This intense and characteristic wine is the harvest of Manos
vineyard while reminding us to the scent of elder flower,
pepper and black currant. This wine goes perfectly with
poultry and fish dishes as it has very fresh and vigorous

acids.
Balatonfiiredi Zenit & More 0,75 |
(Figula pincészet) 4590 HUF

Az idei evtol a Zenit mellett Sauvignon Blanc, Pinot Gris
és Sargamuskotaly is szinesiti friss feherborunkat. A cél
az volt, hogy a Zenit fajta iideséget még tovabb fokozzuk.
A sziiret egy napon tértént, igy pincészetiinknél — madr
megszokottan — nem a borokat hazasitottuk. Az egyiittes
erjesztés tizennégy fokon tortént. Az eredmeény élénkebb
savkarakter, gazdagabb gyiimolcsésség és mindossze ot
gramm természetes maradek cukor literenkent.

From this year near the Zenit you can find some Sauvignon
Blanc, Pinot Gris and Yellow Muscat in our fresh white
wine. Our aim is to produce a wine with more freshness
like before. The harvest was on the same day, the different
Juices are together the whole fermentation, which happens
on fourteen degree. At the end we get vigorous acidity, more
fruits and five gram restsugar.



Feher borok

Tolnai Chardonnay Barrique 0,751
(Tiizko Birtok) 4590 HUF

Ez az elegans Chardonnay szalmasdarga drnyalati szaraz
fehérbor, élénk, tropusi gyiimolcsék aromdira emlékeztet
illatGban és izében is. Elénk savai vannak, savassaga
a testes szerkezettel jo Osszhangban van, ez érlelésre is
alkalmassa teszi.

This elegant dry Chardonnay has a straw-yellow shade
of colour. It has tropical fruit aromas and nose. Its acids
are vivid, these acids are in balance with the full-bodied
character of the wine, having a potential for maturing.




Rose borok

Villanyi Rosé 0,751
(Vylyan Pincészet) 4590 HUF

Elegans, légies, izig-verig rozé. Kostolasa minden
érzekszerviinket kényezteti: szép szinében elgyonyorkodiink,
egzotikus illatatol jokedvre deriiliink. Lédus gyiimélcsossége
szomjolto, ujabb és ujabb kortyot kivan. A cimkén az 6si
villanyi monda egyik szereploje: a Kakas, a megmento, aki
teli torokkal hirdeti a napfelkeltét.

A real ‘pink character’ rosé, loveable, ethereal and lively.
Delicate fragrance of exotic fruits and juicy palate with
gentle and smooth acidity. One sip follows the other...Suits
when served chilled as an aperitif or with light dishes. On
the label is one of the characters of the old, local legend of
Villany.

Szekszardi Kékfrankos Rosé 0,75 |
(Duzsi Tamadas) 4590 HUF

Hozza megszokott formajat, halvany rozsaszin, fiiszeres,
epres, jo savii rozé a Siomente gazdag, barna erdotalajarol,
a leanyvari lankakrol. Az évjaratnak és a spontan erjedésnek
koszonhetden, a korty teltebb, krémesebb, hosszabb.

It takes its usual shape — a pale pink, spicy rosé with
good drinkability from Siomentes rich, brown forest soil,
from the slopes of Ledanyvar. Owing to the vintage and the
spontaneous fermentation, the palate is rounder, creamier
and longer.



Rose borok

Szekszardi Pinot Noir Rosé 0,75 |
(Takler Ferenc) 4490 HUF

Szine a kettévagott szamocat juttatia esziinkbe. Intenziv,
fajtajelleges illatat senki sem vitathatja. Zamata a dohanyra
emlékeztet.

Its colour recalls a strawberry cut into half. Lively fragrance,
particular to the grape, leaves no doubts in the taster. The
aroma reminds one of tobacco.

Villanyi Rosé Cuvée 0,751
(Gere Attila) 4590 HUF

Hllata egy friss, iide, gyiimélcsos borrol arulkodik: szamoca,
malna, érett anandsz és kenyeérhéjas jegyek jatszadoznak
egymdssal. Izben mindez kiegésziil egy kis citrusos
tonussal. A kellé savtartalom szép élénkséget, jatékossagot
ad a bornak, mely jo iz intenzitassal parosul. Kénnyed, jol
fogyaszthato bor szép lecsengéssel.

Typically onion-peel like rosé color. The cool, fresh noses
are supplemented by some kind sweetness. Mainly red
currant and sour cherry dominate in its scent and smooth,
pleasant acids and middle body can be experienced. Light,
really refreshing rose.



Voros borok

Villanyi ,,Ordég” cuvée 0,75 |
(Vylyan Pincészet) 4990 HUF

E hazasitast a magyar fajtakra hegyeztiik ki, lendiiletét,
husos gyiimolcsosségét a Kadarka és a Zweigelt adja,
amihez a Merlot szolgal alapul. Lendiiletes, tartalmas,
husos gyiimolcsos, illatiban a szeder, feketeribizli, érett
meggy jegyeivel. A mondabeli Ordog szerethetd — kivanjuk,
hogy ez az ujdonsdgunk is az legyen!

A blend based on local/Hungarian varieties. The spice, zest,
and rich fruitiness of Blaufrdnkish, Kadarka, and Zweigelt
are complemented with the warmth of Merlot. The devil of
the old, local legend is loveable: we wish the same to our

newcomer.
Szekszardi Merlot 0,751
(Szeleshat Bordszat) 4990 HUF

Nyéki-hegy, Szeleshat diil6, l0szos, vorésagyagos talaj.
100% merlot 225 literes médium pérkéleésii uj és hasznalt
hordoban érlelve egy éven at. Sotét rubinszin, fiiszeres,
fekete gyiimolcsos illat, meleg, behizelgo, csupagyiimalcs
korty. 2009-et ideézd Osszetett, hosszii és nagyon joizii merlot.

Nyeéki Hill, Szeleshat vineyard, loess, red clay soil. 100%
Merlot aged for a year in 225-litre, medium toasted, new
and old barrels. Dark ruby colour, spicy aromas with black
fruit, and a warm, appealing, seriously fruity palate. A
complex, long and very tasty Merlot that is reminiscent of
the 2009 vintage.



Voros borok

Villanyi ,,Inni Jo” Cuvée 0,751
(Ipacs - Szabo Birtok) 5490 HUF

E hazasitast a magyar fajtakra hegyeztiik ki, lendiiletét,
husos gyiimolcsosségét a Kadarka és a Zweigelt adja,
amihez a Merlot szolgal alapul. Lendiiletes, tartalmas,
husos gyiimolcsos, illataban a szeder, feketeribizli, érett
meggy jegyeivel. A mondabeli Ordog szerethetd — kivanjuk,
hogy ez az ujdonsdgunk is az legyen!

A blend based on local/Hungarian varieties. The spice, zest,
and rich fruitiness of Blaufrdnkish, Kadarka, and Zweigelt
are complemented with the warmth of Merlot. The devil of
the old, local legend is loveable: we wish the same to our

newcomer.
Szekszardi Cabernet Sauvignon 0,751
(Vesztergombi Pincészet) 4990 HUF

Egészen soteét, voros szin. lllata erdei bogyos gyiimolcsokre
emlékeztet. Kellemes lagy savakkal bir, ami kimondott erény
a szekszardi borok kozott. Harmonikus, tartalmas bor melyet
batran ajanlhatunk minden vorosbort kedvelonek.

It has a totally dark red colour. Its aroma reminds us of
forests berries. It is a pleasant with soft acids, which is a
definite merit among the wines of Szekszard. It is a harmonic
and stout wine that we boldly recommend to the lovers of
red wines.



Voros borok

Villanyi Montenuovo Cuvée 0,751
(Vylyan Pincészet) 8890 HUF

Borunk névaddja Montenuovo Nandor herceg, akihez a XX.
szdzad elején birtokunk egy része tartozott.

A hazasitas jellegét az egymdst harmonikusan kiegészito
fajtak hatarozzak meg, arany kozéputat huzva

a nagytestii, nehéz és a lendiiletes, koncentralt gyiimolcsos
vilag kozott. Legnépszeriibb borunkat ételek gazdag
kindlataval pdrosithatjuk, hisz nagyon sokrétii 6 maga is
(jellemzéen sotét erdei gyiimolcsdk, csokolade, fiiszerek).

The wine is named after Prince Nandor Montenuovo,
who owned parts of our vineyards at the beginning of the
20th century. Our aim is to create a harmonious blend, a
golden mean, between the robust and the lively-fruity styles.
Its complexity makes it a good match with many kinds of
dishes, thus a favourite of the best restaurants.

Villanyi Kévilla Cabernet Franc 0,75 |
(Csanyi Pincészet) 9390 HUF

Keét éven at eérleltiik 500 literes tolgyfahordokban a
Csillagvolgy és Harsos diiloben sziiretelt Cabernet Franc-t.
Olyan bor sziiletett, amelyre érdemes volt hosszu ideig
varni. A poharban meély rubinvoros szinii bor illataban
fekete bogyos gyiimélcsok dominalnak, amelyet kiegeszit
a hordobol szarmazo finom vanilia és kave. A korty
kiegyensulyozott, kerek, meggy, szilva érezheté némi
gyogynovennyel fiiszerezve.

Our Cabernet Franc grapes were harvested in Sterntal and
Harsos vineyards. After aging in 500 litre oak barrels for
2 years, the wine born was worth the waiting. Dark ruby
color, black berry fruits on the nose accompanied by vanilla
and coffee aromas. Balanced, round wine on the palate with
sour cherry, plum and a hint of herb.



Voros borok

Villanyi Cabernet Sauvignon Barrigue 0,75 |
(Gere Attila) 9760 HUF

Meélysatéet rubinjat ibolyakék szintiikor hatja at. Illataban
a soksziniiség jellemzi: szederre, feketeribizlire, erdei
bogydkra emlékezteto, mely az égetett fa illataval vegyiil.
Szép, erett tanninok jellemzik. Nagy testi, komplex
szerkezetu, a szdjban hosszu, egy bizonyos édes izérzetbe
athajlo. Jol érlelhetd.

Deep ruby color is permeated with violet shades. Exuberant
fruity aromas are present in this wine: blackberry,
blackcurrant, forest berries, with a note of burnt wood
surface upon tasting it. Firm though delicate tannins and
sweet flavors characterize the wine. It is barrique-aged
for seventeen to eighteen months. It has a complex build,
a persistent, slightly sweet finish. Can be matured in bottle.

Villanyi Cuvée 11 0,751
(Sauska) 9990 HUF

Biborvéros, kozepesen telt szin, nem atlathatatlanul stiri
textura. Konnyed maradt illatban és izben is, elsésorban
gytimélcsossege ragad magaval: mdjus veégi friss, ropogos
piros bogyosok, ribizke, meggy, cseresznye vezeti az izeket.
Izgalmas, vibralo és friss. A hordo-tanninok hattérfiiszerkent
vannak jelen illatban-zamatban. Igazi klassz beszélgetos
bor, jo tarsasag.

Vibrant purple, not too thick texture. Light complexity, fruit-
forward with spring cherries, red currant and sour cherries.
Vibrant and fresh with fine tannins in the background.
Wonderfully balanced wine with finesse over body. Great
company with or without food.



Desszert borok

Egri Muskotdly 0,75 |
(Thummerer Vilmos) 5990 HUF

Szine tiikrosen csillogo halvany szalmasarga. Illata tiszta,
intenziv, tavaszi viragos réteket és fehérhusu gyiiméolcsoket
idéz. Kostolva édes, savai lendiiletesek, izében gyiimolcsos
illetve diszkrét fiiszeres jegyeket vonultat fel. 7-8 °C-
on fogyasztva gyiimolcsos koritésti ill. keleti fiiszerek
felhaszndlasaval készitett hal és szdarnyasételek mellé
ajanljuk kisérokent.

It has a mirror-like, light straw yellow colour. It clean and
intense bouquet is reminiscent of filed full of flowers in the
spring as well as different fruits. It is sweet on the palate
with dynamic acids, accompanied by fruits and spices.
Serve at 7-8°C with poultry and fish dishes prepared with
oriental spices or fruity garnishing.

Egri Tréfli Cuvée 0,751
(Thummerer Vilmos) 6490 HUF

Ez a mélyvorés szinii, dus, sokrétii illati vorosbor
termohelyét és évjaratat dicséri. Zamatokban gazdag,
fanyarkas ize kisimult, finom csersavai nyugodt, bensoséges
harmonidja hosszu, melengeto tiize ujra és ujra kostolasra
késztet.

This wines deep ruby colour, rich multi-fragrancedaroma
praises its place in year of making. Rich aromas harsh
palate with fine tannins showing fine deep balance, fiery
long finish tempts one to taste again and again.



Desszert borok

Monteverdi Dolce Novella 0,75 |
Eper izesitésii, félédes voros 6990 HUF
gyiimolcsbor kiilonlegesség Olaszorszaghol

A Dolce Novella kifejezetten az uva fragola sz616bdl késziilt,
félédes eper izii (nem habzd) olasz borkiilon-legesség.
Kiilonleges eper aromdja felejthetetlen élményt garantal.
Kihagyhatatlan inyencség, amely kitind vdlasztas a
kiilonleges borok kedveldinek.

Dolce Novella is a special italien semi sweet Wine
with Strawberrytaste and produced from Uva Fragola
Grape. The special Strawberrytaste is a Guaranty for the
unforgettable Experience. Dolce Novella is a not omitted
Epicureanism and this is the best choice for the fancier of
the special Wines
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Szdmla kiegyenlitésére készpénzt, bankkdrtydt, szépkdrtydt elfogadunk!
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